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Bezeichnung der Maschinenteile

Brithventil fir Handbetrieb (Behélterbriihung links)
Deckel fiir Vorratsbehilter

Elektrode fiir automatisches Abschalten (Hilfselektrode)
Kontroll-Lampe fiir automatisches Brithen

Hahn fiir HeiBwasserentnahme

Kippschalter fiir Vorratsbehéalter-Heizung (links)
Kontroll-Lampe fiir Kesselheizung

Brithhebel fiir Einzeltassen-Armatur

Kippschalter fiir Vorratsbehélter-Heizung (rechts)
Manometer fiir Betriebsdruck

Hahn fiur Dampfentnahme

Blende fiir Brithzeit (Behilter rechts)

Brithventil fiir Handbetrieb (Behélterbriihung rechts)
Siebhalter fiir Behilterbriilhung

Tropfblech

Dampfentnahmerohr

Siebhalter fiir Einzeltassen-Armatur

Tassentisch

Wasserstand fiir HeiBwasserkessel
HeiBwasserentnahmerohr

Kaffeezapfhahn

Wihlschalter fiir automatisches Briihen
Einschaltknopf fiir automatisches Brithen
Kaffeestandsglas — Schauglas

Blende fiir Briihzeit (Behalter links)

Folgende Nummern erscheinen nur in den Abbildungen
innerhalb des Textes:

(Abb. 3) VerschluBpfropfen fiir den Siebhalter
(Abb. 8) Kugelfanger im Vorratsbehilter
(Abb. 8) Ventilkugel im Vorratsbehilter

(Abb. 11) Steigrohr zum Vorratsbehilter
(Abb.10) Rohrwischer

(Abb. 12) Ventileinsatz zu Kaffeezapfhahn



Il. Montage der Maschine

1. Vorarbeiten

Die Zuleitung fiir Wasser ('/2"), eine
Ableitung fir Tropfwasser ('/2", bes-
seri/s"") und der elektrische Anschlufl
sind unmittelbar bis an die Maschine
heranzufiihren. Die bauseitigen Vor-
arbeiten sind vom Maschinenbetrei-
ber in Auftrag zu geben und diirfen
nur von konzessionierten Installa-
teuren unter Beachtung der allge-
meinen sowie drtlichen Vorschriften
ausgefiihrt werden,

Die WMF - Kundendienst-Techniker
stellen nur die Verbindung von der
Maschine zu den vorbereiteten An-
schluBstellen her. Sie sind weder
befugt, bauseitige Installationsarbei-
ten durchzufiihren, noch sind sie da-
fiir verantwortlich.

2. Elektrischer AnschluB

Indie Zuleitung ist in Maschinennéhe
ein Hauptschalter einzubauen, mit
dem die Maschine allpolig vom Netz
getrennt werden kann. Die Maschine
kann durch ein loses Kabel mit
Stecker oderfestverlegt angeschlos-

senwerden. Hauptschalterund Steck-
dose sind bauseitige Installation.

3. WasseranschluB

Die bauseitige Installation endet un-
mittelbar an der Maschine mit einem
gutzugénglichen, vorschriftsmaBigen
Hauptabsperrhahn. Der Mindest-
wasserdruck in der Zuleitung darf
3 bar Uberdruck nicht unterschreiten.
Bei einem Wasserdruck iber 8 bar
Uberdruck ist zwischen Hauptab-
sperrhahn und Maschine ein zuge-
lassenes Reduzierventil einzubauen.
Das von uns gelieferte AnschluBrohr
(R'2") wird am Magnetventil der
Maschine befestigt. Der Einbau eines
Mikro-Reinigungssiebes ist empfeh-
lenswert; es ist im Lieferumfang
enthalten.

4. Tropfwasserablauf

Die Ableitung fiir Tropfwasser R'/2",
besserR /4" kannzu einem Sammel-
becken gefiihrt werden. Wir emp-
fehlen den direkten Anschlufl an die
Ablaufleitung.



5. Technische Daten

Type 5103
;;rraﬁbeﬁﬁlte; o . N 2 x 3 Ltr.
étundenleistung in Tassen 35_0 — 400
Er-lleistung N G_kW
NetzanschluB - 380V 3Mp ~ 50 Hz
gch_e-n..l.ng - 16 A
AnschluBkabel : g i 1:2 mi
Wasser-Zulauf R 12"
Wasser-Ablauf | R 2% / R 34"
AuBenmaBe: Breite 850 mm

Hohe 600 mm

Tiefe 470 mm
Gewicht . T2k
Fiiterpapier @: Einzeltassen-Armatur - 48/75161

GroBfilter N 126 mn;

5105

2 x5 Ltr.

500 — 550

9 kW

380V 3Mp ~ 50 Hz

20 A

* 4x25mm?
* 5x25mm’

R /2"

R 2 / R 3/s"
850 mm

500 mm

470 mm

78 kg

48/70 mm |
158 mm

* Der Anschluf} ist entsprechend den &rtlichen Vorschriften
4-polig (mit Nullung) oder 5-polig (mit Schutzleiter) auszufiihren.

Technische Anderungen vorbehalten



lll. Bedienung

1. Funktionsbeschreibung allgemein

Die GroBfilter-Kaffeemaschinen der
Typenreihe 5000 zeichnen sich durch
groBe Leistung, solide Bauart und
einfache Bedienung aus. Sie arbeiten
weitgehend automatisch von der
Frischwasserzufuhr bis zur Energie-
steuerung und Behilterbrithung. Der
Kaffee kann uber die automatische
Britheinrichtung hergestellt werden.
Zwei Groflen werden angeboten:
5103 mit 2 x 3 Ltr. Vorratsbehélter
5105 mit 2 x 5 Ltr. Vorratsbehélter
Beide Versionen sind mit einer Ein-
zeltassen-Armatur oder auf Wunsch
mit der WMF-Espresso-Armatur aus-
gestattet.

1.1. Leistung

In einem Brithgang kénnen beim
Brithen mitder Einzeltassen-Armatur
. 1-6 Tassen und beim Brihen in die
Vorratsbehilter bis zu 3 Ltr. (T. 5103)
und 5 Ltr. (Type 5105) Kaffee zube-
reitet werden. Die schnelle Brih-
folge erméglicht Stundenleistungen
von 350-400 Tassen (Type 5103) und
500 - 550 Tassen (Type 5105). An
separaten Hahnen kann Heilwasser
und Dampf entnommen werden.

2. Inbetriebnahme der Maschine

Bei erstmaliger Inbetriebnahme ist
der Kessel vollig leer. Um unnétiges
Trockengehen zu vermeiden, muB
zuerst Wasser ohne eingeschaltete
Heizung eingefiillt werden. Dies ge-

schieht, in dem nur eine Hauptsiche-
rung fuir den AuBlenleiter, an dem die
Steuerleitung angeklemmt ist, ein-
geschraubtwird (It. Schaltschema die
Sicherung fiir den AuBlenleiter T).
Den Kaltwasser-Zulaufhahn o6ffnen
und elektrischen Hauptschalter vor
der Maschine einschalten.

Die Maschine bleibt eingeschaltet
bis am Schauglas fir den Kessel
der Mindestwasserstand erreicht ist
(NW-Marke). Nach Einschrauben der
Sicherungen (R und S) kann nun
normal gearbeitet werden.
Dieselbe Vorschrift gilt auch nach
Wartungen, wenn der Kessel vdllig
entleert wird.

3. Anheizen

Vor dem Anheizen der Maschine
stets den Wasserstand kontrollieren.
Sollte dieser die ,NW"-Markierung
unterschritten haben, dann ist nach
der Anleitung wie unter ,2. Inbetrieb-
nahme der Maschine“ zu verfahren.
Jedes Trockengehen der Heizung
unbedingt vermeiden. Und stets dar-
auf achten, daB der Wasser-Haupt-
absperrhahn (vor der Maschine) ge-
offnet ist. Samtliche Ventile schlie-
Ben, den Brithhebel (8) auf ,Dampf"
senkrecht stellen, damit die Luft ent-
weichen kann. Dann die Maschine
durch Einschalten des elektrischen
Hauptschalters (vor der Maschine)
in Betrieb setzen.

Nach Dampfaustritt aus der Einzel-
tassen-Armatur, Brihhebel (8) auf
.O*-Stellung legen (nach rechts).



Der Kessel fiillt sich und stellt die
Frischwasserzufuhr automatisch ab,
sobald die ,HW"-Markierung am
Wasserstandsanzeiger erreicht ist;
wihrend des Betriebes regelt sich
der Wasserstand selbstindig. Nach
ca. 15 Minuten erreicht die Maschine
den erforderlichen Betriebsdruck
(Uberpriifung am Manometer), der
in Betriebszustand von einem Druck-
regler konstant gehalten wird.

Zur Sicherung gegen ein Uber-
schreiten des Betriebsdruckes (roter
Manometer-Bereich) sind auf dem
HeiBwasserkessel zwei Hochhub-
Sicherheitsventile angebracht. Wei-
terhin ist als Schutz gegen Uber-
hitzung des Kessels ein Temperatur-
begrenzer eingebaut.

4, Kaffeebriihen

4.1. Briihen mit der Einzeltassen-
Armatur

Mit dieser Britharmatur kénnen Sie
Normalkaffee, Mokka oder auch
coffeinfreien Kaffee in Tassen ein-
zeln zubereiten.

Die Briiharmatur bei eingesetztem
Siebhalter (17) mit Sieb tédglich vor
Inbetriebnahme und nach mehrstiin-
diger Pause gut mit Wasser durch-
spiilen. Wir empfehlen, eine Kanne
unterzustellen, um unnotiges Sprit-
zen zu vermeiden. Nach kurzem
HeiBwasserzulauf  (Brithhebelstel-
lung links) wird der Briihhebel (8)
wieder in ,O“-Stellung nach rechts
gelegt.

Zum Brilhen das entsprechende
Sieb in den abgenommenen Sieb-
halter einsetzen. Das passende Fil-
terpapier in das Sieb einlegen und

Abb. 2

gut anfeuchten. Dann Kaffeemehl
nach Maf einfiillen und darauf ach-
ten, daB auf dem Siebrand kein
Kaffeemehl liegt. Siebhalter (17)
von vorn in die Britharmatur gerade
einsetzen und nach rechts kriftig
im BajonettverschluB anziehen.

Tassentisch (18) in richtiger Héhe
feststellen, Tasse oder Kannchen
unterstellen, dann den Brithhebel
nach links auf ,Briihen® stellen bis
die Tasse halbvoll ist. Hierauf den
Briihhebel senkrecht auf ,Dampf*
stellen. Bei ungeniigender Tassen-



oder Kénnchenfiillung ist der Vor-
gang zu wiederholen.

Die gefiillte Tasse oder das Kénn-
chen entfernen.

Achten Sie darauf, daB nach Be-
endigung des Brilhvorgangs der
Briihhebel solange auf ,Dampfstel-
lung® bleibt bis das Wasser ausdem
Mahlgut herausgepreBt ist und am
Auslauf des Siebhalters Dampf aus-
tritt. Dann den Brithhebel auf ,O"-
Stellung legen.

Den Siebhalter stets erst dann vor-
sichtig offnen, wenn der Briihhebel
(8) auf ,0“-Stellung nach rechts
zeigt und aus dem Auslauf weder
Dampf noch Fliissigkeit austritt.
Danach den Siebhalter abnehmen
und das Sieb entleerenund reinigen.

4.2. Briihen in den Vorratsbehalter

Behalterheizung mit dem entspre-
chenden Kippschalter (6 und 9) ein-
schalten. Filterpapier auf das Sieb
des herausgenommenen Siebhalters
legen und gut anfeuchten. VerschluB-
stopfen auf das Siebsteigrohr (Abb.
3/26) aufstecken. Dann das Kaffee-
mehl in den Siebhalter geben und
gleichmiBig verteilen.

Die allgemeine Verbrauchererwar-
tung geht von ca. 50 g Kaffeemehl
pro 1 Liter Kaffeegetrénk aus.

1 Ltr. = 6 groBe Kaffeetassen
7 mittlere Kaffeetassen
8 kleine Kaffeetassen
10 Moccatassen oder
Espressotassen

Achten Sie beim Einfiillen in den
Siebhalter darauf, daB kein Kaffee-
mehl in das Steigrohr fillt, es wiirde
als Satz in den Behélter gelangen.

Abb. 4

Abb B



Nach dem Einfiillen des Kaffeemehls
den VerschluBstopfen (26) wieder
abnehmen. Siebhalter mit nach links
zeigendem Griff bis zum hinteren
Anschlag in die Maschine einfiihren
(Abb. 4/14), hochheben und durch
Drehen nach rechts in den Bajonett-
verschluB spannen (Abb. 5).

Nach diesen Vorbereitungen kann
der Brilhvorgang beginnen. Die vor-
gesehene Brilhmenge am Wihl-
schalter (Abb.6/22) einstellen.

Achten Sie bitte darauf, daB die
Briihventile 1 und 13 bei automa-
tischer Briihung stets gedffnet sind.
Nach kurzem Driicken des Einschalt-
knopfes (Abb. 6/23) flieBt das Was-
ser zurBrihglocke und gelangt iiber
die eingebaute Dusche auf das
Kaffeemehl, britht und steigt auto-
matisch als fertiges Kaffeegetrink
in den dariiberliegenden Vorrats-
behalter.

Eine eingebaute Kontrollampe (Abb.
6/4) leuchtet wihrend des Briihvor-
ganges und zeigt den laufenden
BrithprozeB an. Kurz vor Erreichen
der eingestellten Kaffeemenge stellt
die eingebaute Automatik den Was-
serzulauf zum Siebhalter selbsttitig
ab. Gleichzeitig erlischt die Kontroll-
lampe (Abb. 6/4).

Die im Kaffeesieb zuriickbleibende
Kaffeemenge (ca. 0,1 Liter) flieBt
durch den Druckausgleich in den
Vorratsbehilter. Den Siebhalter
nicht abnehmen oder lockern so-
lange der Briihvorgang lauft —
Kontrollampe (4) beobachten. Das
zuriickbleibende Kaffeemehl ist ge-
niigend trocken, wenn Sie bis zum
Losen des Siebhalters 1—2 Minuten
warten., Dann das Kaffeemehl im
Siebhalter durch Ausschlagen auf

Abb. 6

den Holzeinlagen in den mitgelie-
ferten Satzkasten entleeren.

Nie auf harten oder gar metallischen
Unterlagen ausschlagen — die Dich-
tungsfliche des Siebhalters wiirde
beschadigt.

Im Siebhalter eventuell noch an-
haftende Kaffeemehlreste werden
mit einer Birste oder durch Aus-
spllen entfernt.

Aus dem Zapthahn (21) kann Kaffee
direkt abgezapft werden.

Eine vorzeitge Unterbrechung des
automatischen Briihprozesses errei-
chen Sie durch Drehen des Wihl-
schalters (Abb. 6/22) auf Stellung
7O,

5. Dampf- und HeiBwasserentnahme

5.1. Die Maschine gibt zur Zuberei-
tung von Tee und anderen Heif-
getranken iiber den Hahn fiir HeiB-
wasserentnahme (5) aus dem Ent-
nahmerohr (20) HeiBwasser ab.



5.2. Uber den Dampfentnahmehahn
(11) aus dem Entnahmerchr (16)
kénnen Sie HeiBwasserdampf zum
Erwdrmen von Milch, Kakao, Gliih-
wein usw. entnehmen.

Das Entnahmerohr (16) sollte még-
lichst tief in die zu erwdarmende
Fliissigkeit eintauchen — den Hahn
(11) langsam o6ffnen, um Verbrihun-
gen zu verhindern. Ist der Erwar-
mungsvorgang beendet, mull der
Hahn vor dem Wegnehmen des Ge-
faBes geschlossen sein. Anschlie-

Bend den Hahn nochmals kurz 6ffnen
und die Diise duBerlich mit einem
nassen Tuch reinigen.

6. Abschalten der Maschine

Die Maschine wird auBer Betrieb
gesetzt durch Ausschalten des elek-
trischen Hauptschalters. Daraufhin
das Wasser abstellen. Uber den
Dampfhahn (11) den Druck in der
Maschine ablassen.



IV. Maschinenpflege

1. Reinigen allgemein

Diese Vorschriften gelten fiir die
tagliche Reinigung nach Betriebs-
schluf.

Bei kaltem Gerat die Verkleidung
auBen nur mit warmem Wasser reini-
gen und anschlieBend mit einem
feinen Woll- oder Wildlederlappen
trocken reiben. Scheuern mit Putz-
pulver vermeiden, da Kratzer und
Schrammen die Folgen sind. Wir
empfehlen ,\WMF-Metallglanz® als
ideale Waschpaste zur Reinigung
von Edelstahlflichen.

2. Reinigen der Briiheinrichtung

2.1. Zwischenreinigung
des Vorratsbehélters

Siebhalter herausnehmen. In den
leeren Siebhalter ca. 7g (1 Tee-
|6ffel) WMF-Spezialreiniger geben.
Siebhalter wieder einsetzen und
einen Briihvorgang fiir 15/2,5 Liter
auslosen. Nach Beendigung des
Brithvorganges den Vorratsbehilter
mit einer Reinigungsbiirste aus-
waschen und anschlieBend tuber den
Zapfhahn entleeren. Siebhalter her-
ausnehmen und unter der HeiB-
wasserdiise aussplilen. Siebhalter
wieder einsetzen. Vorratsbehilter
mit Wasser vollbrilhen, auswaschen
und entleeren.

2.2. Hauptreinigung des Vorrats-
behalters und der Briiharmatur

Siebhalter (14) herausnehmen. In
den leeren Siebhalter ca. 15 g (1 EB-
l6ffel) WMF-Spezialreiniger geben.
Siebhalter wieder einsetzen und
einen Briihvorgang fiir 3/56 Liter aus-
I6sen. Nach dem Briihvorgang Hilfs-

Abb. 8




Abb. 12

elektrode (Abb, 9/3) herausnehmen
und reinigen. Das Kaffeestandsglas
mit dem Rohrwischer (Abb. 10/30)
reinigen. Vorratsbehilter mit einer
Waschbiirste auswaschen und tber
den Zapfhahn entleeren. Kugelfian-
ger (Abb. 8/27) im Vorratsbehalter
abnehmen und die Kugel mit dem
am Rohrwischer befindlichen Kugel-
heber herausnehmen (Abb. 11/28).
Das Steigrohr (Abb. 11/29) mit dem
Rohrwischer reinigen. Kugel und
Kugelfanger wieder im Vorratsbe-
hilter einsetzten. Siebhalter heraus-
nehmen und alle Teile mit der Rei-
nigungsbiirste auswaschen.

Sollten sich die Metallteile durch
Kaffeeriickstinde braun verfarben,
empfehlen wir, diese liber Nacht in
warmes Wasser zu legen, dem etwas
WMF - Spezialreiniger beigegeben
wird. AnschlieBend den Siebhalter
wieder einsetzen und den Vorrats-
behilter mit klarem Wasser voll-
brithen lassen, auswaschen, iiber
den Zapfhahn entleeren und noch-
mals vollbriihen lassen.

3. Pflege des Zughahnes

Einmal wochentlich bei der Haupt-
reinigung den Ventileinsatz (Abb.
12/31) herausnehmen und sorgfiltig
mit der Reinigungsbiirste abwa-
schen. Den freien Durchgang des
Kaffeezapfhahnes mit dem Rohr-
wischer sorgfiltig reinigen und den
Ventileinsatz wieder einsetzen.
AnschlieBend sollte der Zughahn
mit einem geeigneten Ol geschmiert
werden, Geben Sie bei gedffnetem
Hahn einige Tropfen Siliconsl auf
die Welle und den Excenter des
Hebels und betitigen Sie den Hahn
mehrmals.

Sie erhéhen damit die Lebensdauer
des Kaffeezapfhahnes wesentlich.



V. Betriebsstorungen — Wartung

Stoérung

Ursache, Beheben der Stérung

1. Stérung an der Automatik
bei der Behilterbriihung.

2. Der Kaffee lauft aus.

3. Die HeiBwasser- und Dampf-
entnahmediisen sind verstopft.

4. Der Wasserzulauf beim Briihen in
den Vorratsbehilter ist zu langsam.

Nach ldngerer Betriebszeit kénnen
die Magnetventile fiir das automa-
tische Briihen durch Kalkablagerun-
gen undicht werden. — Um dies zu
verhindern, kénnen die Briihventile
(1 und 13) von Hand geschlossen
werden. Sollte es bei der Automatik
zu Ausfillen kommen, so kann diese
Fehlerquelle nur vom WMF-Kunden-
dienst behoben werden.

Das Kugelventil im Vorratsbehilter
ist undicht. Dies tritt bei starker Ver-
schmutzung des Kugelsitzes (Abb. 8)
auf. Beachten Sie, daB beim Ein-
fullen des Mahlgutes kein Kaffee-
mehl in das Siebsteigrohr féllt. Das
Auslaufen des Kaffees wird durch
Einsetzen des Siebhalters verhindert.
Den Vorratsbehilter iiber den Zug-
hahn entleeren und den Kugelsitz
mit dem Rohrwischer reinigen.

Die Diise abschrauben und in eine
Losung mit Kesselsteinlésemittel
legen.

Die Briihzeit zum Fiillen des Behil-
ters betridgt bei Verwendung richtig
gemahlenen Kaffeemehls bei 3-Ltr.-
Maschinen ca. 4 Minuten, bei 5-Ltr.-
Maschinen ca. 5 Minuten. Schlitz-
schraube (12 bzw. 25) mit einem
Geldstiick abschrauben, Feder mit
aufgesetzterBlende von Kalkteilchen
reinigen. Kanne oder Topf vor die
Offnung halten und durch Driicken



5. Die Einzeltassen-Armatur tropft.

6. Die Ablaufe sind verstopft.

7. Ansteigen des Druckes in den
roten Anzeigenbereich
des Manometers.

8. Die Kaffeezapfhiahne tropfen.

des Einschaltknopfes (Abb. 6/23)
ca. '/2 Ltr. Wasser ausflieBen lassen,
danach Wibhlschalter (Abb.6/22) auf
,O¥ stellen. Schlitzschraube mit Fe-
derund Blende wiedereinschrauben.
JederWMF-Kundendienst-Techniker
wird Thnen auf Wunsch diesen Vor-
gang zeigen.

Zur Erneuerung der Dichtung sind
Spezialwerkzeuge nétig. Ausfiihrung
nur durch den WMF-Kundendienst,

GroBere Mengen Kaffeesatz und
sonstige Verunreinigungen im Tropf-
blech kénnen den Auslauf verstopfen,
insbesondere dann, wenn der Ablauf
wenig Gefille hat. Ein Uberlaufen
der Tropfblechwanne vermeiden! Bei
den ersten Anzeichen von Ablauf-
verstopfung sofort Abhilfe schaffen.
Meistens geniigt schon ein Durch-
spilen mit Wasser unter Druck mit
Hilfe von AbfluBreiniger. Bleiben
diese Malinahmen erfolglos, ist die
Demontage des Ablaufs unter Hin-
zuziehung eines Installateurs not-
wendig.

Der HeiBwasserkessel hat Uber-
druck. — Maschine abschalten! —
Ein moglicher Defekt am Druckregler
kann nur durch den WMF-Kunden-
dienst behoben werden. Ein Anstei-
gen des Druckes in den Gefahren-
bereich wird durch das Sicherheits-
ventil verhindert.

Durch Auswechseln der Dichtungen
kann diese Stérung leicht von lhnen
selbst behoben werden. Bitte sorg-
faltig darauf achten, daB die ,0"-
Ringe dabei nicht verletzt werden.
Schon kleinste Beschadigungen ma-
chen sie undicht.



Der WMF-Kundendienst:

Alle weiteren Betriebsstérungen
sollten nur von geschulten WMF-
Kundendienst-Technikern behoben
werden.

Das WMF-Kundendienstnetz ist im
gesamten Bundesgebiet so eng, daB
jeder Ort schnell erreicht werden
kann. WMF-Kundendienst-Techniker
sind erfahrene Spezialisten. Sie fiih-

VI. Sicherheitstechnische
Hinweise

1. Bewahren Sie diese Bedienungs-
anleitungin Maschinennihe so auf,
daB es dem Bedienungspersonal
jederzeit méglich ist, sich bei St6-
rungen richtig zu verhalten!

2. Die eingebauten Sicherheitsein-
richtungen dirfen unter keinen
Umstanden von Nichtfachleuten
,repariert”, tiberbriickt oder ver-
dndert werden.

3. Wartungsarbeiten am Kessel, ein-
schlieBlich der Entfernung des
Kesselsteins, diirffen nur von ge-
schultem Fachpersonal ausgefiihrt
werden.

4, Kontrollieren Sie vor jeder Inbe-
triecbnahme der Maschine, daB der
Kesselwasserstand iiber der NW-
Marke liegt! Maschine sonst nicht
einschalten, sondernverfahren wie
unter 111/2. beschrieben.

5. Achten Sie stets darauf, daB der
Wasserabsperrhahn vor Inbetrieb-
nahme gedffnet ist.

ren Spezialwerkzeuge sowie die er-
forderlichen Ersatzteile standig mit,
um Stérungen an Ort und Stelle be-
heben zu kénnen. Damit eine regel-
méaBige Uberpriifung der Maschine
gewahrleistet ist, empfehlen wir,
mit dem zustdndigen WMF-Kunden-
dienst-Techniker eine Vereinbarung
tiber die turnusmiBige Woartung
Ihrer Maschine zu treffen.

6. Das eingebaute, TUV-gepriifte
Sicherheitsventil verhindert einen
unzuldssigen Druckanstieg im
Kessel. Sollte das Sicherheits-
ventil dennoch ansprechen oder
die Manometer- Anzeige in den
roten Gefahrenbereich gestiegen
sein, muB die Maschine sofort ab-
geschaltet werden. Verstindigen
Sie sofort den Kundendienst und
schalten Sie die Maschine nicht
wieder ein, bevor der Fehler be-
hoben wurde.

Zum besseren Verstiandnis ist das
Manometer in farbige Druckberei-
che aufgeteilt.

Gelb

Aufheizen

(0 — 0,65 bar Uberdruck)

Griin

Arbeitsbereich

(0,65 — 1,5 bar Uberdruck)

Rot

Gefahrenbereich

(iber 1,5 bar Uberdruck)



7. Sollte der Kessel in der Frost-
periode oder aus sonstigen Griin-
den entleert werden, muB die
Maschine abgeschaltet und der
Kessel auf Umgebungstemperatur
abgekiihlt sein. Zuerst wird oben
das Sicherheitsventil abgenom-
men. Dann wird der Kessel nach
Einfiihren eines Schlauches nach
dem Heberprinzip (durch ansau-
gen) in einen tiefer stehenden
Behilter entleert.

Die Maschine ist mit einem Zwerg-
dampfkessel ausgertstet. (Fur Heil-
wasser- und Dampfentnahme.)

Wasserinhalt 8,5 Litr.
Betriebsiiberdruck 0,9 bar

Zuldssiger Gesamtiiberdruck 1,5 bar

Der Dampfkessel entspricht der
Dampfkesselverordnung  (Dampf-
KV) vom Sept. 19656 entsprechend
den Ausfiihrungsbestimmungen It.
TRD 802 vom Mérz 1972.

Dieser Dampfkessel ist weder an-
zeige- noch erlaubnispflichtig. Jeder
ausgelieferte Dampfkessel wurde
einerWasserdruckprifung mit2,5 bar
Uberdruck unterzogen. Das einge-
baute Sicherheitsventil ist amtlich
gepriift und unter Nr.
TOV.SV.XX.281.10.D.0,37.1,5

zugelassen.



cNur die von WMF
sollten Sie nehmen:

Spezial-Kesselsteinléser
Spezial-Reiniger fiir Edelstahl Rostfrei 18/10 und Porzellanteile

Metallglanz reinigt, glanzt, konserviert und pflegt in einem
Arbeitsgang
Ausfiihrliche Gebrauchsanleitung auf der Verpackung.

Das spezielle WMF-Pflegeprogramm fiir WMF-Kaffeemaschinen.




