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Franzisische Spitzenweine

2u sefir quten Preisen

Bei Lidl startet am 29. Septemher die franzsische Weinwoche. 47 aus-
erlesene Weine aus Frankreich werden neu ins Sortiment aufgenommen,
Weinexperte Christian Baur hat sie alle probiert.

Herr Baur, Sie haben alle Weine getestet und
bewertet. Wie beurteilen Sie die ﬂusmahl ins-
gesamt?

Es hat Spass qemacht, die Weine 2u verkosten. Finige
Weine haben mir sehr qut gefalten und die wiicde ich
auch gerne in meinen Keller legen. Andere sind von
eher einfacher Machart, fir Konsumenten mit weniger
geschultem Gaumen. Gewisse Weine sind sehr mo-
der, sie haben wenig Ecken und Kanten und richten
sich an eine jingere Kundschaft — im Gegensatz zu
Weinen im typischen Bordeaun-Stil mit prdsenten
Tanninen und Gerbstoffen firr langjihrige Weinkenner.
Insgesamt, wen avch etwas Bordeaus—lastig, kann
ich hinter der Auswahl stghen.

Welchen Wein bringen Sie mit, wenn Sie zum
fibendessen eingeladen sind?

Christian Baur hat alle 47 Weine nach Oplik, Geruch

und Gesthmack beweret. Die inf Besten fat gy : Berhard Amacher ist Weineinkufer bei
: Lidl und hatte bei der sorgfaltigen flus-
Preisiste hae e bei der Beurteilung nicht zur Hand. = wahl der franzisischen Weine seine Fin-

: gerim Spiel.

: Weshalb hat sich Lidl fiir Frankreich als
- Weinregion entschieden?

: Frankeeich ist seit jeher einer der grassten
: und bedevtendsten Weinproduzenten der
= Welt: Franzisische Weine haben eine grosse
= Tradition und stehen fiir hohe Qualitat. Somit
= ist es uns bei Lidl Schuweiz ein Anliegen,
= im Zuge der Frankreichwoche ab dem 29.
= September unseren Kunden erklusive

= Chateau-Weine avs Frankeich zu ei-

= nem unschlagbaren Preis-leistungs-

= verhaltnis anzubieten.

mit dey Marke <Baurs Best ausqezeichnet. Fine

CHATEAU TALBOT Grand Cru Classé
Saint-Julien A0 075 L3 1. 64.90

Hﬁ[EﬂU SAINT HUBERT
Saint-Emilion Grand Cru AOC 0:751 2 Fr, 19.99

HATEAU PRIEURE-LICHINE,
and Gru Classé Margaux ADC 0.75 La Fr. 49.93

Hﬁ[EHU VIEUH LABARTHE
aint-Emilion A0C 0.75 13 Fr. 9.9

HATEAU T0UR RIGAUD
ssequin-Saint-Emilion AOC 0.7 13 Fr. 11.99

Heine sehr einfache Frage. Es ist wichtig, dass ich die
Gastgeber und deren Geschmack gut henne. Fir gine
einfache Einladung empfehle ich einen Wein in der
Preisklasse van-15 bis 20 Franken, bei einer gris-
seren Einladung darfs auch mal zwischen 25 und 30
Franken sein. [ch will ja weder geizen, noch angeben.
Ein Tipp: Bringe ich gleich drei Flaschen vom leichen
Wein, kann der Gastoeber sie besser nutzen.

Und welchen Wein wiirden Sie Ihren Studenten
fi ein Téte-a-Tete empfehlen?

Unsere Studenten lieben Weine mit weichen und
qut eingebundenen Tanninen, ihnen wiirde ich ei-
nen jiingeren Wein empfehlen der modemen Art, mit
eher viel Alkohol — so wirkt er namlich sisslich im
Gaumen. Und das kommt bei der jingeren Generation
sehr gut an.

= Baur am meisten berzeugt. Das Huge sieht Weinrot
= mit leichten braunen Randem. Die Nase nimmt eine
- feine Tabaknote, Gewiirze und Zedernholz wahs. Im

- «uter Wein muss nicht tever el

Preis anbieten. Hierbei kauft LidL die Weine direkt :
in den Chateaus ein und agiert nicht dber Zwi- =
schenhandler. Somit kiinnen die Qualitaten direkt =
mit dem Produzenten festqelegt und geprift wer- *
den. Wir haben die Weine so ausgewahlt, dass *

alle wichtigen Weinanbauregionen Frankreichs, *

- Worauf haben Sie bei der Auswahl
- der Weine besonderen Wert ge-
: legt?

fn erster Stelle steht

die Qualitat der Weine.

: Wi wollen die beste

: (ualitat zum  besten

e T

Christian Baur st set her 40 fahren eine feste Gesse in der Spit-
zengastranomie. Seit 1386 leilet er das Semester Restauration an der
Schueizerischen Hoteliachschule Luzsm (SHL). Fir Christian Baur ist

Weinkunde mehr als ein Beruf— sie ist seing Passian.
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Der Heute—lehen-mle-ﬁntt-m-Frankremh—lHem

- Der Klassische Rote mit Jahrgang 200 hat Christian

Gaumen besitzt Baurs Favarit Chateau Talbot eine
warme Folle. Der insgesamt sehr angenehme und
runde Wein passt qut zu Grilladen, Witdgerichten,
donklem Fleisch mit Isréiﬂiger Sauce oder Hartkase.

wie zum Beispiel Bordeaus, vertreten sing.

Das Sortiment reicht von einer Flasche Le Cel-
lier des Princes VPO fiir Fr. 3.99 bis hin zum -
Chateau Talbot fi Fr. 64.90 pro Fasche. Was :

sprichk fir eing so breite Auswahl?

Guter Wein muss nicht teuer sein. Uns ist es ¢
sehr wichtia, ein breites Spektrum fii jedes 2
Budget im Zuge der franzosischen Weinwo- *
che anzubieten. Das Preis-leistungs- -
erhaltnis st wichtig. Wir wollten

dem Hunden in verschiedenen
Preisseqmenten: eing Auswant ge- :

hen, damit fir jeden Kunden etwas

daber ist. Uom Le Cellier des Princes
U0P. fur Fr-3.99 bis :

inzum- raditionellen =

und bekannien Chateau :

Talbot fiir Fr. 64.30.
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