Reiniqungsanieitung Gaggia Classic Coffee

Eine Siebtragermaschine produziert erst-
klassige Kaffeegetranke, vorausgesetzt
sie wird richtig bedient.

Zur richtigen Bedienung gehort naturlich
auch die grindliche Reinigung!

In der Brihgruppe lagern sich mit der Zeit
Kaffeeriickstédnde ab. Daher ist es von Zeit
zu Zeit (ca. einmal im Monat) notwendig,
die Bruhgruppe zu reinigen - Eine gute
Gelegenheit, die Maschine gleich komplett
zu saubern.

Diese Anleitungen zeigt lhnen, wie Sie
richtig vorgehen, um noch lange Freude
an lhrer Maschine und deren Produkten zu
haben.

Reinigungszubehor:

Zur Reinigung lhrer Maschine
brauchen Sie nicht viel:

1. Kaffeefettloser
(ca. 10 €, z.B. bei
EspressoXXL.de)

2. Blindsieb (ca. 4 €)

3. Bithalter und Bits (Alternativ:
Kreuzschlitz-Schraubendreher
und Imbusschlissel)

4. Kleine Kombizange

5. Borstenpinsel und Spillappen

INFO: Der Kaffeefettloser eignet sich auch wunderbar zum Entfernen von Kaffee— und Teeablagerungen in
Tassen und Kannen! Einfach 1/2 TL in die Tasse/Kanne, mit kochendem Wasser auffiillen und kurz
einwirken lassen. Dann mit einem Lappen auswischen und klar ausspulen - Fertig! Die Tasse sieht aus
wie neu.
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Schritt 2:

Schrauben Sie das Duschsieb und
danach die Verteilerplatte ab.
Diese werden separat gereinigt.
(Vorsicht, eventuell tropft heil3es
Wasser aus der Brihgruppe!)

Entfernen Sie die Abtropfschale
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Setzen Sie danach die Abtropfschale wieder ein
und legen Sie Verteilerplatte, Duschsieb und
Schrauben in eine kleine Schissel o. A.
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